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Descricao

Os sistemas Oenoflow PRO XL-A sao especificamente concebidos
para satisfazer as necessidades e requisitos de grandes adegas e
produtores. A clarificacao é obtida num passo de processo unico,
sem a necessidade de auxiliares de filtragéo, centrifugagcao ou
impacto significativo nas caracteristicas organolépticas do vinho.

Ao aumentar os rendimentos, reduzir os volumes de residuos e ao
manter uma qualidade de filtrado mais consistente, os sistemas
totalmente automatizados proporcionam uma alternativa sustentavel
econdmica aos métodos tradicionais de clarificacéo de vinho.

O sistema utiliza as comprovadas membranas de fibra oca da Pall
com resisténcia mecanica Unica e excelente resisténcia quimica,
que permite uma produtividade elevada e exposicao repetida a
regimes de limpeza agressivos. A elevada area de filtragao dos
modulos permite o fabrico de sistemas compactos com baixo
consumo de agua e quimicos, de acordo com os programas de
conservacao de adega.

O sistema Oenoflow PRO XL-A utiliza o algoritmo proprietario

da Pall, Optimizer, que analisa os dados de produgéo e ajusta
automaticamente os parametros operacionais em tempo real para
maximizar a eficiéncia do sistema. Esta fungéo pode proporcionar
poupancas significativas nas despesas operacionais (OPEX).

O sistema esta ligado a servidores Pall que permitem ao utilizador
aceder facimente aos seus dados através da aplicagédo Oenoflow
PRO ou portal do browser da Pall.

Sistema de microfiltracéo
Crossflow Oenoflow™ PRO XL-A

Sistema Oenoflow PRO XL-A

OENOFLOW PRO

Com ciclos de operagéo personalizaveis,
gravacao dos comportamentos do
processo e uma vasta gama de opgoes,

o sistema Oenoflow PRO XL-A oferece
uma solugao avancada com a flexibilidade
necessaria na maioria das adegas
modernas, operacdes de esmagamento

e engarrafamento.
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Beneficios na poupanca de custos

Os sistemas Oenoflow PRO XL-A incorporam recursos exclusivos
que permitem que as adegas realizem clarificacdes com baixos
custos operacionais, mantendo a qualidade do vinho. Estes
recursos incluem:

Vista frontal

Membranas em PVDF com grande resisténcia mecéanica para
maior vida Util em servico

Algoritmo Optimizer para minimizar o OPEX

Mddulos de éarea e fluxo elevado para sistemas mais
compactos e mais econémicos

Capacidade de back pulse para uma maior produtividade

do sistema

Estruturas transparentes do médulo para confirmar a qualidade
do filtrado e melhorar as capacidades de resolugao de
problemas

Ciclos de trabalho personalizados e totalmente automatizados
para operagao sem supervisao e reducao do trabalho e do
periodo de inatividade

Tanque de concentracdo com bomba de transferéncia de vinho
para operacgao independente das condi¢cdes da adega

Opcéao de volume de baixa concentragao (LCV) para um
elevado rendimento de vinho

Dosagem quimica automatizada para uma limpeza segura

e simples

Bombas com variador de frequéncia para fluxo automatico

ou operagao controlada por pressao

Registo de comportamento do processo para monitorizacdo
e otimizagao do desempenho da filtracdo e resolucao de
problemas
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Componentes padrao do Oenoflow PRO XL-A

Os sistemas Oenoflow PRO XL-A sao sistemas modulares
totalmente automatizados disponiveis com 5 a 18 mddulos de
filtragao crossflow. Todas as pegas metdlicas sdo aco inoxidavel
304. O coletor, as membranas, as bombas e os instrumentos séo
montados numa estrutura moével que inclui o seguinte:

e Bomba de transferéncia com cobertura em aco inoxidavel
para abastecimento de vinho
e Filtro de pré-filtracdo em ago inoxidavel para particulas
grandes
Tanque de concentragéo/limpez com esfera de pulverizagéao
Bomba de alimentagéo com cobertura em aco inoxidavel
Bomba de circulagao
Reservatdrio de filtrado
Bomba de filtragado/descarga com tampa em ago inoxidavel
Medidor de fluxo magnético com controlo de lote
Sistema CIP com filtro de agua de 1 micron, 40 polegadas
e controlo de temperatura
e Dosagem quimica automatica com 3 entradas de
abastecimento
e Ecratatil colorido com diagrama de fluxo de processo
e registo de comportamento
e Modem para um tele-service rapido e facil
Medidor de condutividade

Opcoes padrao do
Oenoflow PRO XL-A

As seguintes opgoes estao
disponiveis para abastecimento
adicional:

e \/olume de baixa concentracéo
(LCV)

e Sistema de distribuicdo
de depdsito (TDS) para

e 3entradas e 3 saidas

e Kit de adicdo de azoto

e Sistema duplo de pré-filtros
automatico

e Kit filtracdo de agua extra
(3 cartuchos)

e Medidor de turvagao analdgico

e Valvula de amostragem sanitaria

e 4.2 entrada de abastecimento
quimico

e Purga externa

e Visor iluminado

e Dummy modules para uma futura
capacidade de expansao

e Opcéo de Alta Pressao (AP) para
o tratamento do vinho espumante
sob condic¢des isobaricas

e Pacote de pegas sobressalentes




Membranas Oenoflow XL

Os moédulos Oenoflow PRO XL-A incorporam as
comprovadas membranas de fibra oca da Pall. Os mddulos
de elevado caudal e didametro, com 21,5 m? de area de
filtracao, tém pelos menos, o dobro da area em relagéo

aos moédulos da concorréncia Os componentes do

madulo incluem:

Membrana: PVDF

Acondicionamento: Resina epoxi

Manga: Polipropileno

Housing: Polisulfonas transparentes
Vedantes: Copolimero de etileno-propileno

Conformidade

Os sistemas Oenoflow PRO XL-A apresentam a marcagao
CE para demonstrar a conformidade com os regulamentos
relevantes, incluindo as Diretivas Europeias de Pressao.

Os varios moédulos Oenoflow foram qualificados para
conformidade com padrbes regulamentares especificos para
produtos que entram em contacto com alimentos. Contacte
a Pall para obter detalhes.

Condicoes de operagao

Filtracao de vinho

Pressao de entrada: 0,5 bar a 3,5 bar (7 psi a 50 psi)
Temperatura: -4 °C a 25 °C (24 °Fa 77 °F)
Temperatura maxima para limpeza: 65 °C (150 °F)

Especificagcdes da plataforma de filtracdo padrao

Modelo N.° de Area de Média de Comprimento Largura Altura Peso
moédulos filtro (m?)  taxa de fluxo’ (vazio)
Oenoflow XL-5A 5 107,5 50 - 75 hi/h 3,35 m 1,60 m 2,45 m 1880 kg
(1320 - 1980 gal’/h) (10,99 pés) (5,25 pés) (8,04 pés) (4145 Ibs)
Oenoflow XL-6A 6 129 60 - 90 hi/h 3,30m 1,60 m 2,45 m 1940 kg
(1585 -2380 gal/h) (10,82 pés) (5,25 pés) (8,04 pés) (4275 Ibs)
Oenoflow XL-8A 8 172 80 - 120 hl/h 3,65m 1,85 m 2,45 m 2480 kg
(2115-3170gal/h) (11,97 pés) (6,07 pés) (8,04 pés) (5465 Ibs)
Oenoflow XL-10A 10 215 100 - 150 hi/h 3,90m 1,85 m 2,45 m 2570 kg
(2640 - 3960 gal’/h) (12,79 pés) (6,07 pés) (8,04 pés) (5665 Ibs)
Oenoflow XL-12A 12 258 120 - 180 hl/h 4,15 m 1,85 m 2,45 m 2670 kg
(8170 - 4755 gal/h) (13,61 pés) (6,07 pés) (8,04 pés) (5885 Ibs)
Oenoflow XL-14A 14 301 140 - 210 hi/h 4,40 m 1,85 m 2,45 m 2750 kg
(8700 - 5550 gal/h) (14,43 pés) (6,07 pés) (8,04 pés) (6060 Ibs)
Oenoflow XL-16A 16 344 160 - 240 hl/h 5,10m 1,85 m 2,67 m 3150 kg
(4225 - 6340 gal/h) (16,73 pés) (6,07 pés) (8,76 pés) (6945 Ibs)
Oenoflow XL-18A 18 387 180 - 270 hi/h 535m 1,85 m 2,67 m 3250 kg
(4755 -7130 gal/h) (17,55 pés) (6,07 pés) (8,76 pés) (7165 Ibs)

" Os valores de caudal para os varios modelos Oenoflow XL sdo médias para todo o ciclo de filtragao e dependem das caracteristicas e pré-tratamento do vinho.
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Better Lives.
Better Planet.

Visite o nosso site em www.pall.com/foodandbev

A Pall Corporation tem escritérios e fabricas em todo o mundo. Para todos os
representantes na sua area, va a www.pall.com/contact

Contacte a Pall Corporation para verificar que o produto estéd em conformidade com
a sua legislagao nacional e/ou os requisitos regulamentares regionais sobre a utilizagao
em contacto direto com agua e alimentos.

Devido aos avancos tecnoldgicos relacionados a produtos, sistemas e/ou servigos
aqui descritos, as informagodes e os procedimentos estdo sujeitos a alteragdes sem
aviso prévio. Consulte um representante da Pall ou visite 0 nosso site www.pall.com
para verificar a validade destas informagoes.
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